
Salades Repas

Cote Terre

Cote Mer

Pizzas

Salade Rive Gauche

Tomate Mozzarella

Salade de la mer

Salade César

Salade Chèvre

Salade, tomates sechées, aubergines,
poivrons grillés, jambon de montagne, parmesan.
(Green salad, dried tomatoes, aubergine, sweet pepper,
mountain’s ham, parme’s cheese)

Tomates, mozzarella di buffala, basilic. 
(Tomatoes, and mozzarella di buffala, basil)

Salade, crevettes, moules, encornets, croûtons.
(Green salad, prawns, mussels, small squid, croutons)

Salade, poulet pané, tomates, parmesan, croûtons.
(Green salad, fried chicken, tomatoes, parme’s cheese, croutons)

Salade, légumes de saison, toasts de chèvre chaud.
(Green salad, season vegetables, goat’s cheese toastes)

Marinières (White wine and onions)

Tomate piquante (Spicy tomato sauce)

Lardons & crème (Diced bacon and cream)

Roquefort (Roquefort sauce)

Curry (curry sauce)

À l’ail (garlic and cream)

Marguerite
Tomate, Mozzarella (Tomato)

Prosciutto
Tomate, jambon, Mozzarella (Tomato, ham)

Reine
Tomate, jambon, champignons, Mozzarella (Tomato, ham, mushrooms)

Sicilienne
Tomate, anchois, câpres (Tomato, anchovies, capers)

Estivale
Tomate, jambon, champignons, chèvre, Mozzarella 
(Tomato, ham, mushrooms, goat's cheese)

4 Fromages
Tomate, chèvre, roquefort, Manchego, Mozzarella 
(Tomato, goat’s cheese, Roquefort, Manchego, Mozzarella)

Fruits de mer
Tomate, cocktail de fruits de mer, persillade, Mozzarella
(Tomato, sea food cocktail, garlic and parsley)

Royale
Tomates fraîches, jambon, champignons, poivrons, oignons, Mozzarella
(Fresh tomatoes, ham, mushrooms, sweet pepper, onions)

Cho’Wizo
Tomate, chorizo, poivrons, oignons, Mozzarella
(Tomato, Chorizo, sweet pepper, onions)

Merinjina
Tomate, aubergines, mozzarella, jambon, basilic, Mozzarella
(Tomato, eggplant, mozzarella, ham, basil)

Rive Gauche
Tomates fraîches, basilic, parmesan, oignons, salade verte, 
huile d’olive, Mozzarella 
(Freshes tomatoes, basil, Parmesan, onions, green salad, olive’s oil)

Rugby
Tomates fraîches, jambon de montagne, pommes de terre, oignons,
camembert, huile d’olive 
(Fresh tomatoes, mountain’s ham, potatoes, onions, camembert, olive’s oil)

Maillorquine
Tomate, Sobrasada, Manchego, oeuf 
(tomato, sobrasada, spanish cheese, egg) 

Calystoune
Crème, jambon, Mozzarella (Cream, ham)

Carbo
Crème, oignons, lardons, Mozzarella (Cream, onions, diced bacon)

Chèvre Miel
Crème, chèvre, miel, Mozzarella (Cream, goat’s cheese, honey)

Indienne
Crème, poulet, curry, poivrons, Mozzarella (Cream, chicken, curry, peppers)

Fromagère
Crème, chèvre, roquefort, Manchego, Mozzarella 
(Cream, goat’s cheese, Roquefort, Manchego, Mozzarella)

Savoyarde
Crème, Reblochon, lardons, oignons, pommes de terre, Mozzarella
(Cream, Reblochon, diced bacon, onions, potatoes)

Douce Andalouse
Crème, chorizo, poivrons, chèvre, Mozzarella
(Cream, chorizo, peppers, goat's cheese)

Norvégienne
Crème, saumon, oignons, persillade, Mozzarella 
(Cream, salmon, onions, garlic, parsley) 

La

Desserts

8€

10€

11€

11€

12€

13€

13€

13€

13€

13€

13€

15€

15€

10€

12€

12€

13€

13€

13€

13€

15€

Prix indiqués TTC service compris 
Moyens de paiement acceptés CHEQUE ou ESPECES

14€

14€

14€

14€

14€

Carpaccio de boeuf (Beef carpaccio)

Pluma de porc
Entrecôte de boeuf (Beef entrecote)

Burger maison #LTRG2
Parmigiana di Melanzane
 

16€

18€

20€

18€

16€

Assiette de Fromages (Assortiment of cheese)

Salade de fruits maison (Home Fruit salad)

Brioche perdue (French lost toast)

Pinacotta (Panna cotta au lait de coco, coulis ananas) 
Café ou Thé Gourmand (Coffee and mini desserts)

Rhum Gourmand (Rhum and mini desserts) 
 

7€

6€

7€

7€

7€

10€

Menu Pitchou
-Moules, Steack haché ou Nuggets
-Frites
-Salade de fruits maison ou une boule de glace

9€

Coupe Tutti Frutti: Sorbet fraise, citron, ananas, 
avec salade de fruits maison

Coupe Ardéchoise: Glace vanille, marron, crème de marron

Café ou chocolat Liégeois: Glace café ou chocolat, 
vanille, coulis, chantilly

Colonel: Vodka, sorbet citron

Piña colada: Rhum, sorbet ananas, coco

Malaga: Rhum miel, glace rhum raisin, vanille, chantilly

Coupe 2 boules 
Coupe 3 boules 
sorbet fraise, citron, ananas, coco, glace vanille, chocolat, café, marron

Supplément chantilly 

Poisson du jour (Fish of the day)

Gambas plancha (Grilled prawms)

Seiches plancha (Cuttle fish)

Trio de la mer (Trio from the sea)

Steak de thon (Tuna steak)

Moules (Mussels):

20€

18€

18€

24€

22€

12€

Tapas + plat ou plat + dessert 
Tapas + plat + dessert 

Accompagnement : frites, riz ou ratatouille

8,50€

8,50€

8,50€

10€

10€

5€

7€

1,50€

Tapas au choix
 Plat du jour , pièce du boucher ou encornets à la plancha

2 boules de glaces, salade de fruits, PinaCotta

16€

19€

Coupes glacees 

(du lundi au vendredi)

+ un sirop10€

Végétarien Alcool


